EXTRATO
ATA DE REGISTRO DE PRECOS N¢ 48/2026- PM S.1.I
DISPENSA DE LICITACAO N2 08/2026-PM S.1.1

PROCESSO N¢ 09/2026
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE SANTA ISABEL DO IVAI
EMPRESA DETENTORA: SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM COMERCIAL,
ADMINISTRACAO REGIONAL NO ESTADO DO PARANA - SENAC/PR
1. OBJETO: Registro de Precos para a contratacao de empresa para prestacao de servigos de cursos

profissionalizantes para os grupos do servigo de convivéncia como idosos, mulheres e adolescentes e
disponivel a populagdo, conforme a seguir:

Item Quant. Unid. Descricao VIr Unit. Registrado
Estimada
1 1 Serv. COZINHA JAPONESA R$ 6.500,00

Objetivo: Apresentar aos participantes técnicas e receitas de
pratos da culindria japonesa, de acordo com as boas préticas.
Pré-requisitos Idade Minima: 16 anos Escolaridade Minima: 52

ano do Ensino Fundamental Disciplina: Cozinha Japonesa

Conteudo Higiene e manipulagdo dos alimentos e utensilios.
Identificacdo, recebimento, armazenamento dos ingredientes.
Cortes de peixes, frutos do mar, hortalicas, legumes e frutas.

Métodos de cocgdo: branqueamento, frituras e salteamento.

Preparo de pratos frios e quentes da culinaria japonesa. Molhos
especificos. Conservagao e deterioracdo. Montagem e
decoragao. Carga Horaria: Carga Hordria/Turma:15h Carga
Horéria Total:15hrs
Qtde alunos: 16 alunos

2 1 Serv. HAMBURGUER GOURMET R$ 5.000,00
Objetivo: Proporcionar aos alunos as técnicas de preparo
tradicionais de hamburguer, bem como as inovagées e novas
possibilidades na produgdo. Pré-requisitos Idade Minima: 16
anos Escolaridade Minima: 52 ano do Ensino Fundamental
Disciplina: Hamburguer Gourmet Conteddo Histdria do
hamburguer. Higiene e manipulagao de alimentos. Ingredientes,
utensilios e equipamentos utilizados no preparo de
hamburgueres. Preparo dos diversos tipos de hamburgueres
(suino, picanha, siri, salmdo, cordeiro, vegetariano etc.). Carga
Horéaria: Carga Horaria/Turma:15h
Qtde alunos: 16 alunos

3 1 Serv. PREPARO DE CHURRASCO R$ 6.200,00
Objetivo: Proporcionar aos participantes o desenvolvimento dos
conhecimentos bésicos para o preparo e organizagao de
churrascos, levando em consideragdo critérios para quantidade
necessaria de acordo com o numero de pessoas. Pré-requisitos
Idade Minima: 18 anos Escolaridade Minima: 7¢ ano do Ensino
Fundamental Disciplina: Preparo de Churrasco Contetdo
Historia do churrasco. Higiene e apresentacdo pessoal.
Higienizagao de utensilios, equipamentos e do ambiente de
trabalho. Materiais necessarios para o preparo de churrasco.
Tipos de carnes e cortes mais usados. Preparo das carnes para
churrasco. Técnicas de assamento. Cuidados com as carnes:
conservacao e deterioracdo. Embalagem e armazenamento.
Caélculo de quantidade de acordo com o niimero de pessoas.
Carga Horéria: Carga Horéria/Turma:15h
Qtde alunos: 16 alunos




Serv.

COMIDA DE BOTECO
Objetivo: Proporcionar aos participantes as técnicas de preparo
tradicionais de comidas de boteco, bem como novas

possibilidades na produgéo. Pré-requisitos Idade Minima: 16

anos Escolaridade Minima: 52 ano do Ensino Fundamental
Disciplina: Comida de Boteco Contetido Nogdes de Boas

Praticas. Histdria da culinaria de boteco. Ingredientes, utensilios

e equipamentos utilizados no preparo de receitas servidas em
botecos. Preparo de diferentes tipos de receitas servidas em
botecos. Apresentacao das preparacoes. Armazenamento e

distribuigao. Degustagao das preparacoes. Carga Horaria: Carga
Horéria/Turma:15h

Qtde alunos: 16 alunos

R$ 5.500,00

Serv.

PENTEADOS E TRANCAS AFROS
Objetivo: Desenvolver técnicas de penteados e trancgas afros de
acordo a caracteristica fisica e o perfil do cliente. Pré-requisitos
Idade Minima: 16 anos Escolaridade Minima: 52 ano do Ensino
Fundamental Disciplina: Penteados e Trancas Afros Contetdo
Aspectos da histéria e influéncia na moda e beleza.

Contextualizacao dos penteados afros. Penteados simples.
Penteados para festas. Trangas simples e de raiz. Coques. Rabo

de cavalo. Finalizacdo com aderecos. Carga Horaria: Carga

Horaria/Turma:15h
Qtde alunos: 16 alunos

4.800,00

Serv.

CRIACAO DE MIiDIAS PARA REDES SOCIAIS Objetivo:
Desenvolver midia digital para veiculagdo em redes sociais. Pré-
requisitos Idade Minima: 14 anos Escolaridade Minima: 52 ano
do Ensino Fundamental Outros Pré-requisitos: Conhecimentos
bésicos e internet. Disciplina: Criacdo de Midias para Redes
Sociais Conteddo Principios basicos do design: uso das cores,
nocoes de tipografia. Criacdo de ilustragoes vetoriais.
Tratamento e composicao de imagens. Desenvolvimento de
materiais para redes sociais (icones, banners, gifs, antncios e
capas). Dimensoes corretas para cada rede social.
Conhecimentos de formatos de arquivos e exportagdes. Carga
Horéaria: Carga Horaria/Turma:21h

Qtde alunos: 25 alunos

4.800,00




Serv.

MANUTENCAO DE CELULARES E SMARTPHONES
Objetivo: Efetuar a manutencdo de celulares e smartphones.
Pré-requisitos
Idade Minima: 14 anos Escolaridade Minima: 92 ano do Ensino
Fundamental
Outros Pré-requisitos:
Conhecimentos de informatica bésica e nogdes de montagem e
manutencao de computadores.
Disciplina: Manutenc¢do de Celulares e Smartphones
Contetido
Fundamentos de eletronica: tensao, corrente, resisténcia e
poténcia.
Componentes eletronicos aplicados (SMD): resistores,
capacitores, diodos, transistores,
indutores e circuitos integrados.
Instrumentos de medicao.
Laboratorio de manutengdo: estrutura, ferramentas,
equipamentos, cuidados, ESD.
Conceitos basicos de telefonia mével e legislagao.
Modelos de aparelhos e tecnologia aplicada.
Processo de montagem e desmontagem.
Reconhecimento de componentes: tela, touch, LCD, autofalante,
microfone, camera, bateria,
cabos,
conectores entre outros.
Diagramas.
Teste de componentes, analise e diagnostico.
Substituicao de componentes.
Soldas THT, SMD e BGA.
Limpeza e tratamento quimico.
Software: Android, i0S, Windows Phone, outros.
Manutencdo de Software: atualizagdo, recuperagao, restauragao.
Desbloqueio, processo de root, alteragdes de sistema, hard reset,
IMEI
Carga Horéria:
Carga Horéaria/Turma:30h
Qtde alunos: 15 alunos

13.000,00

Serv.

EXCELENCIA NO ATENDIMENTO AO CLIENTE EM
FARMACIAS E DROGARIAS Objetivo: Aprimorar técnicas de
atendimento ao cliente, com énfase na venda de produtos
farmacéuticos, cosméticos, de higiene pessoal e outros. Pré-
requisitos Idade Minima: 18 anos Escolaridade Minima: 12 ano
do Ensino Médio Disciplina: Exceléncia no atendimento ao
cliente em farmdacias e drogarias Conteido Conhecimentos: -
Desafios do atendimento: tipos de cliente, tipos de atendimento,
qualidade no atendimento e caracteristicas do profissional do
atendimento. - Relagdo cliente versus fornecedor: marketing no
atendimento e relagao profissional. - Exceléncia no atendimento:
o que mudar, por que mudar e inovar a postura profissional. -
Comunicacdo no processo de atendimento: assertividade no
atendimento, atendimento telefénico. Habilidades: - Comunicar-
se com clareza e assertividade. - Utilizar recursos de informagao
e comunicacgdo. Carga Horaria: Carga Hordria/Turma:24h

Qtde alunos: 30 alunos

5.200,00




1 Serv.

MONTAGEM, CONFIGURACAO E MANUTENCAO DE
COMPUTADORES Objetivo: Aperfeigoar técnicas para o
desenvolvimento de servigos de montagem, configuracdo e
manutengao de microcomputadores. Pré-requisitos Idade
Minima: 14 anos Escolaridade Minima: 52 ano do Ensino
Fundamental Outros Pré-requisitos: Conhecimentos béasicos em
Windows Disciplina: Montagem, Configuracdo e Manutencgéo de
Computadores Contetdo Evolugao dos computadores. Hardware
e software. Multimetro: corrente elétrica e pulseira antiestética.
Identificagcao dos componentes do computador. Desmontagem do
computador: (manuseio, cuidados e uso das ferramentas).
Montagem do computador (instalacdo e cuidados). Configuracdo
da BIOS e SETUP. Conceitos de particionamento e formatacao.
Manutencao corretiva (erros e falhas). Instalagao, configuragao
e ativagdo do Windows 10 e Windows 11. Instalacdo e
verificacdo de drivers. Atualizagao do Windows - Service Pack.
Configuragao de redes (dominio e rede local). Compartilhamento
(arquivos e impressoras). Instalagao de Antivirus. Carga Hordria:
Carga Horéaria/Turma:42h
Qtde alunos: 20 alunos

13.400,00

10

1 Serv.

CUIDADOS COM IDOSOS EM DOMICILIO Objetivo: Prestar
cuidados integrais ao idoso, visando apoio e ajuda nas situagoes
de dependéncia, estimulando o autocuidado e independéncia.
Pré-requisitos Idade Minima: 16 anos Escolaridade Minima: 62
ano do Ensino Fundamental Disciplina: Cuidados com Idosos em
Domicilio Contetido Envelhecimento Humano: processo de
envelhecimento bioldgico, alteracdes fisioldgicas, medo de
envelhecer, papel do cuidador de idoso. Satide do Idoso: bem-
estar fisico e mental, valores, crengas e limites relacionados ao
processo de envelhecimento, abandono e maus tratos, resgate
da autoestima, comunicagdo com o idoso. Higiene, Conforto e
Bem-Estar do Idoso: principais doengas que acometem a
populacao idosa, qualidade do sono, deficiéncias fisicas do idoso,
alteracoes fisicas e comportamento, cuidados com
medicamentos, consultas e orientagées médicas, primeiros
socorros e sinais vitais. Alimentacao do Idoso: padrdo nutricional
do idoso, boas praticas na manipulagao de alimentos,
preparagao de cardapios. Ambiente Domiciliar e Institucional:
servigos domésticos, cuidados com a roupa e objetos pessoais do
idoso, preparo do leito de acordo com as necessidades do idoso e
adequacgao do ambiente de acordo com as necessidades do idoso.
Carga Horéria: Carga Horéria/Turma:70h
Qtde alunos: 30 alunos

14.500,00

VALOR TOTAL REGISTRADO

R$ 78.900,00

01.1 As quantidades constantes no(s) quadro(s) acima sao estimativas de consumo, nao se
obrigando a administracao a aquisigao total, podendo ainda a administracao adquirir 25% (vinte e
cinco por cento) acima da quantidade estimada em conformidade com o disposto no Art 125, seus

paragrafos e incisos da Lei 14.133/21.

PRAZO DE ENTREGA: O objeto da presente licitacao devera ser iniciado no local determinado pela
secretaria solicitante, no prazo maximo de 15 (quinze) dias, contados da data da solicitagao,

correndo por conta da contratada todas as despesas decorrentes do deslocamento para a execucao.

PRAZO DE VIGENCIA DA ATA: O prazo de vigéncia do Registro de Pregos sera pelo periodo de 12

(doze) meses, contados a partir da assinatura da Ata de Registro de Precos.

Santa Isabel do Ivai, 08 de abril de 2026.

JOAO CARLOS DA SILVA MENDES
PREFEITO

A autenticidade deste documento pode ser conferida pelo QRCode ou no Site
https://diario.santaisabeldoivai.pr.gov.br/assinex-validador por meio do Cédigo de Verificagdo: Tipo de Acesso: 1002 e Chave:
MAT-894212-140420261129502191




